Sehr geehrte Giste,

sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich

bitte. Die Zusitze sowie die im Restaurant ausliegende

Allergenen Karte gibt, Ihnen Auskunft iiber die in den
Speisen enthaltenen Zutaten und Allergenen.

Liste der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidans mittel
mit Geschmacksverstirker
geschwefelt

geschwirzt

mit Phosphat

mit Milcheiweil} (bei Fleischerzeugnissen)
koffeinhaltig

chininhaltig

mit SiiBungsmittel
gewachst
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Deklarationspflichtige Allergene

Glutenhaltigen Getreide

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Soja (Bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schalenfriichte

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulphite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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APERITIF

Martini Bianco / Rosso
Sherry Medium / Dry
Gin Tonic

Campari! Soda / Orange
Portwein

Kir Royal

Prosecco

Hugo

Aperol Spritz

BIER VOM FASS

Warsteiner Pils
Gatftel Kolsch
Gattel Kolsch
Alster

Radler

BIER FLASCHE

Schofterhofer Grapefruit
Warsteiner alkoholfrei
Konig Ludwig Weizen

K. Ludwig alkoholfrei Weizen

K. Ludwig Dunkel Weizen
Gattels Fassbrause
Malzbier

Estrella Damm

5cl
5cl
4 cl
4cl
5cl
0.11
0.11
0.21
021

0,31
0.31
0,21
0,31
0,31

0,381
0,381
0,51
0,51
0,51
0,381
0,31
0,331

WARME GETRANKE

Tasse Kaffee / Kaffee Haag
Espresso

Doppelter Espresso
Espresso Macchiato
Capuccino Italiano
Milchkaftee

Latte Macchiato

4,00
4.00
6,90
6,90
4,00
4,70
4,70
6.90
6,90

2,90
2,60
1,80
2,60
2,60

2,90
2,90
4,70
4,70
4,70
2,90
2,60
3,50

€

2,40
2,40
3,90
2,60
3,00
3,20
3,20

SOFTDRINKS

Gerolsteiner (still)
Gerolsteiner (still)
San Pellegrino
San Pellegrino
Coca Cola / Zero
Fanta

Sprite
Apfelsaftschorle
Orangensaft
Apfelsaft

Bitter Lemon
Tonic

Ginger Ale

Red Bull

Vio Schorle Apfel
Vio Schorle Johannisbeere

BITTER

Campari
Averna
Ramazzotti
Aperol

Fernet Branca
Killepitsch
Jagermeister
Underberg
Sambuca
Pelinkovac

TEE

Earl Grey

Griiner Tee
Friichte Tee
Frische Minze

GIN

Bombay Sapphire Gin
Tanqueray Gin

0,251
0,751
0,251
0,751
0,31
0,31
0,31
0,31
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,25 1
0,31
0,31

4 cl
4 cl
4 cl
2 cl
2cl
2 cl
2cl
2cl
2 cl
2cl

4 cl
4 cl

2,50
6,30
2,50
6,30
2,90
2,90
2,90
2,90
2,70
2,70
2,70
2,70
2,70
4,00
3,20
3,20

4,00
4,00
4,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00

2,30
2,30
2,30
2,70

6,50
6,50



AQUAVIT 2 CL € GRAPPA 2 CL. €

Linie Aquavit 3,20 Lo Chardonnay “Monovitigno” - 5,50
Jubildums Aquavit 3,00 Nonino
Malteser Aquavit 3,00 Anticacuvée Riserva - Nonino 7,50
Nebbiolo Marco - Bonfante 5,00
WHISKEY 4 CL €
VODEKA 2 CL €
Jack Daniel’s 6,00
Ballantines 6,00 Smirnoft 3,00
Bushmills Malt 10y 6,00 Absolut 3,00
Tullamore Dew 6,00
SPIRITUOSEN 2 CL €
BRANDY 4 CL €
Slivovitz 2,40
Carlos I Gran Reserva 7,00 Doppelkorn 2,20
Asbach Uralt 4,00 Schladeder Kirschwasser 3,00
Schladeder Himbeergeist 3,00
Pascall Poire William 3,20
COGNAC 2 CL € Tequila Sierra Silver 3,00
Tequila Agavita Anejo 4,00
Hennessy 5,00 Julischka 2,40
LIKORE / LIQUEUR € RUM 2 CL, €
Bailey’s Irish Cream 4,00 Havana Club 3 Anos 3,50
Malibu 4,00 Havana Club 7 Anos 4,50
Amaretto di Saronno 3.00
Kruskovac 2,70

LONGDRINKS 4 CL

CALVADOS 2 CL € Malibu & Kirsche / Orange 6,90
Vodka & Red Bull / Orange / Tonic 6,90
Papidoux VSOP 3,50 J'agerm.eister & Red Bull 6,90
Bacardi Cola 6,90
Campari Soda / Orange 6,90
Jack Daniel’s & Cola 6,90
Havanna Club & Cola / Orange 6,90

Batida de Coco & Kirsche / Orange 6,90
Bombay Gin & Tonic 6,90



ARGENTINISCHES STEAK VOM GRILL

Unsere saftigen und zaxten Steaks, die wir fiin Sie auf dem Spezialgull zubesreiten,
sind von Rindewn, die auf den saftigen Weiden in Siidamerifia geziichtet werden.

WIE SOLLEN WIR [HR STEAK GRILLEN?

ENGLISCH (blutig) MEDIUM (rosa) WELLDONE (durch)

Zu diesen Steaks servieren wir eine Folienkartoffel und Salat.

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK ARGENTINISCHES FILETSTEAK
175. klein 200g 23,50 € 178. klein 200g 29,00 €
176. grof3 300g 30,00 € 179. grof} 300g 36,00 €

BEILAGEN UND SAUCEN

185. Pammes fuites 3,00 €
156. FHnoleetten 3,00 €
187. Brathartoffeln mit Speck und Zwiebeln 3,50 €
188. Falienfartaffel mit Saueviabim eder Fnduterbiutten 3,50 €
189. Risti 3,00 €
190. Prinzessbobinen 4,00 €
191. Blattspinat 4,00 €
192. Spechbofinen 4,00 €
193. Broleleali 4,00 €
196. Sauce Fellandaise 3,00 €
197. Sauce Béarnaise 3,00 €
199. PLefler Sauce 3,00 €
200. Champignons 4,00 €
201. Djuvecreis 3,00 €
202. Mischgemiise 3,00 €
203. Salzbantoffeln 3,00 €
204. Ristzuwiebeln 3,00 €
210. gemischter Salat 4,00 €

211. Fautsalat nach “Uut des FHawses* 3,50 €



105.

106.

108.

109.

172.
114.

175.

176.

126.
128.
129.
130.

KALTE VORSPEISEN

Cochtail- Knabben 9,50 €
in Cochtailsauce
Carpaccic vam Rind 12,00 €
mit Vinaigrette, dazu frisch geriebener Paumesan
Gerdiiuchenter Lachs 9,50 €
Mezzarella mit Jomaten (vegetarisch ) 8,50 €
in Olivendl, Balsamice und Brot

SALATE
Hleiner gemischter Salat mit Joghurt Duessing (vegetarnisch) 4,00 €
Bunte Salatplatte 12,50€
mit Putenbirust, Cocktailsauce und Brat
Salat Mediteviane (vegetarisch) 12,90€
Jomaten, Zwiebeln, Paprifa, Quiken, Oliven, Schafstise und Brot
Salatteller ,(rgentina“ 18,50 €
Rucolasalat mit gebinatenen Roastbeef stieifen,
Chevytomaten, Balsamifoessing und Brot

SUPPEN
Jaematensuppe (vegetarisch) 5,00 €
Rindfleischsuppe mit Einlage 5,00 €
Fihinewsuppe mit Einlage 3,00 €
Zwielelsuppe ,Pariser k™ (vegetarisch) 6,00 €

mit Kase diberbacken



120.

121.

122.

123.

132.

171.

173.

174.

WARME VORSPEISEN

Spanisches Pfinnchen 12,50€
Riesengarnelen in Olivenil, Hnoblauch, Fniutewn, dazu Buot

6 Weinbiergschnecken 9,50 €
in Knoblauchsauce, dazu Buot

Fuische Champignenfipfe 100 €
mit Fovabben und Fiise iiberbachen

Ziegenkiise , Dalmacija” (vegetarisch) 12,50 €

Ziegenkase mit Haonig und Pinienferne dberbacken,
auf Rucola - Walnuss Salat mit Balsamifeessig

VEGETARISCHE ECKE

Vegetarischier T eller 13,50€
verschiedenes Gemiise, Katoffeln, Spiegelei und Sauce Follandaise

VOM GEFLUGEL

SPutenmedaillons ,, Venezia“ 17,50 €
tiberbacten mit Mozzarella und Jematen,

dazu Brebbeli und Hnokeetten

Geschnetzeltes Sutenbinust 13,90€
in Cwvy-Fuuchts auce mit Buttewvteis

JPutenmedaillons in Champignen-Rahmsauce, 17,50 €
dazu Buttewveeis und Prokboli

SALAT DRESSING ZUR AUSWAHL

Joghut Dressing
Ot und Essig

Coclitail Dressing



150.

152.

155.
156.

160.

161.

164.

165.

166.

167.

PASTA — NUDELN

Spaghietti ,,Uglic e Olic* (vegetarisch)

mit Olivendl, Hneblauch, Peperoni und getrockneten Jomaten

Spaghetti Carbionara

mit Ei, Speck und Safinesauce

Bandnudeln mit Lachs in Tematen — Knoblauch Sauce
Penne all’” (brnabiata

mit Speck, Papifa, Peperoni, Kneblauch, T ematensauce

und Pavmesan

MEDITERRANER STREIFZUG

Rumpsteak: ,,Lyonnaise’

mit gewisteten Zwiebeln, dazu Pemmes frites und Salat
Rumpsteak: ,,Champignon’

mit frischen Champignons, dazu Pommes fuites und Salat
Lammbeotelett

an Rucclasalat, mit Schafstise und Rosmarinkarteffeln
Lammbarvee

mit gegrillten I emate, frischem Hnoblauch,
Resmarinfeantoffeln und Salat

Meditevianer T eller

Lammbiotelett, Schuweinefilet, Rumpsteak, Garnele,

mit piftanter Sauce und Resmarinkarteffeln

Pletler — Filetsteak

11,00 €

11,90 €

18,50 €
11,90 €

24,50 €

24,50 €

24,00 €

31,50 €

24,50 €

30,00 €

mit guinem PfLeffer in Cognacsauce, dazu Fnoketten und Salat



214.

215.

216.

217.

218.

219.

220.

221.

225.

226.

SPEZIALITATEN VOM GRILL

Lelier Bewliner (nt 12,50 €
mit gerdsteten Zwiebeln, gelrvatenen (pfeluingen,

Brathartaffeln und Salat

Raznjici 14,50 €
zwei Fleischspiefe mit Djuvecreis, Pammes fuites und Salat

Fall und Falb 14,50 €
Cevapcici, Raznjici, mit Djuvecreis, Pemmes fuites und Salat
Cevapcici 13,50 €
mit Djuvecreis, Pommes frites und Salat

Pljestavica (Hacksteak ) 16,00 €
geliillt mit Schafstise, dazu Bratbatoffeln und Salat

Spezialteller ,(Infeade 19,90 €
drei venschiedene Medaillons und Fleischspief, dazu Djuvecreis,
Pammes fuites und Salat

Lustigen Basniak 24,50 €
Rumpsteak:, gefiillt mit Schinfen und Kise, dazu Djuvecreis,
Pammes fuites und Salat

Cuillteller 17,00 €

verschiedene Sexten Fleisch, dazu Djuvecreis, Pommes frites und Salat

SPEZIALITATEN FUR 2 PERSONEN

kade' — Platte 38,00 €
Rumpsteak, Sutensteak, Pljeskavica mit Schafstase gefillt und
Schuweinefilet,dazu Champignens, Brathartoffeln und Salat

wMaostar™ — Platte 38,00 €
gefiillte Schnitzel, Rumpsteak, S chweinefilet, Pljestavica, Cevapcici,
dazu Gemiise, Champignons, Pommes frites und Salat



231.

232.

233.

234.

235.

2306.

237.

137.

138.

142.

VOM GRILL ODER AUS DER PFANNE

Sctuveinefilet $fanne ,, Jiger (Ut

mit Pliffedingen, T agesgemiise und Schueizen Risti
Corden Blew

vem Schuvein, mit Schinfen und Kise gefiillt,

dazu Kuoketten und Salat

Schuveineschnitzel , Wiener (Ut

mit Pammes frites und Salat

mit Mischpilzen, Pammes fuites und Salat
FHaustepf

drei venschiedene Filets mit Brathateffeln, Champignons,
Speck, Guilltomate, Sauce Follandaise und Salat
Geschnetzeltes , Zinicher (It

in Safine-Sauce, dazu Buttereis und Salat
Madagastar Teller

3 Schuveinemedaillons in Pleffeviafimsauce,

dazu Fuoketten und Gemiise

FUR DEN KLEINEN HUNGER

Damen Joast

20,50 €

17,90 €

14,50 €

15,50 €

20,50 €

18,00 €

19,50 €

15,50 €

zwei Schuveinefilets mit PLivsichen, Sauce Hollandaise, diberbacken

Fevien Joast

fleines Rumpsteak mit gevisteten Zwielieln, Speck,
Bratbartoffeln und Salat

Hleines Rumpsteak

mit PLeffercognacsauce, Bratkartoffeln und Salat

18,50 €

18,50 €



FISCHGERICHTE

240. Zanderfilet 21,50 €
in Butter gebnaten mit Salzfartoffeln und Blattspinat

241.  Geguilltes Lachsfilet 21,50 €
mit Salzhartoffeln und Blattspinat

242.  Scampi vom Guitl 2600 €
mit Salzfartoffeln und Blattspinat

244.  Fischplatte ,,(rfiade” 48,00 €

Hateljaufilet, Scampi, Lachssteak, Zanderfilet,
dazu Salzkateffeln, Blattspinat und guiner Salat

245.  Fuische Seezunge (400 g — 500 g Fagespreis
mit Salzfantoffeln und Blattspinat
DESSERTS

250. Vanibleeis mit heiPer Schofiolade 6,50 €
251.  Vanibleeis mit heiPen Fimbeeren 6,50 €
252.  Vanibleeis mit heiPen Schattenmaonellen 6,50 €
253.  Qemischtes Eis mit Safine 4,00 €
255.  Mausse au Chocolat 6,00 €
257.  Zitronensorbiet 5,50 €
258.  Vaiiation ,,(ut des Fauses” 8,50 €
260. Patatschinfien mit Fonfitine 5,50 €
261.  Pabatschinfien mit Vanilleeis und fieifen Himbeeven 6,80 €
262.  Pabatschinfien mit Vaniblleeis und feifer Schofiolade 6,80 €

263. Palatschinfien mit Vanilleeis und heifien Schattenmarellen 6,50 €



